
Gasthaus Scheiderhöhe 
„at home“ 

Feine Gasthausküche 
by Daniel Lengsfeld 

Piep, piep, piep! Wir ham’ uns alle lieb!  
Jeder bestell’ soviel er kann -  

dies kommt per E-Mail bei uns an! 

Leider  dürfen Euch weiterhin nicht bei uns begrüßen.  
Gerne möchten wir euch jedoch die Möglichkeit geben, Euch 

Zuhause selbst ein Dinner zum Geniessen zu bereiten. 

Wir danken für Euer Unterstützung! 

Bitte sendet uns Eure Bestellung bis  Sonntag, 17.01.2021  um 16:00 
zu und kommt sie dann am Freitag, 22.01.2021  zwischen 15:00 - 18:00 

bei uns abholen. 

DIE ABHOLZEIT: 
Freitag (22.01.) zwischen 15:00-18:00 

Zahlung bar oder per EC-Karte möglich.  

Bitte beachtet (!) die Gerichte in den Boxen sind kalt und verpackt. 
Sie sind so Mindestens 2-3 Tage im Kühlschrank zu lagern. 
Der Inhalt der Boxen muss also nicht direkt am Abholtag 

verzehrt werden! 

Bestellungen und Rückfragen an: 
info@gasthaus-scheiderhoehe.de 

info@gasthaus-scheiderhoehe.de                
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Gasthaus Scheiderhöhe 

„at home“  
 Der Genuss geht auf Reisen 

Menü ‚China in her Eyes‘ für 2 Personen            _79€ 

- Vorspeise: Schweinebauch kalt aufgeschnitten „Szechuan-
Style“ 

- Hauptgang: Rindfleisch mit Lauch und Ingwer, gedämpfter 
Duftreis 

- Dessert: Bananen-Ingwer Pudding mit Karamellsauce  

ODER 

MENÜ ‚Vienna is calling‘ für 2 Personen             79€ 

- Vorspeise: „Steirischer Kürbissalat“ - Süß-saurer Kürbis, 
Kernöl, Kren, Petersilie, geröstetes Brot 

- Hauptgang: Alt Wiener Tafelspitz, Bouillon-Gemüse, 
Kartoffelschmarrn, Schnittlauchsauce, Apfelkren 

- Dessert: Sacher Torte im Glas 

Die Menüs sind nicht kombinierbar.  

Solltet ihr den Wunsch nach einzelnen Gerichten der Menüs 
haben, schreibt uns gerne und wir versuchen dies möglich zu 

machen. 
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