
Gasthaus Scheiderhöhe 
„at home“ -  

Feine Gasthausküche 
by Daniel Lengsfeld 

Der kulinarische Frühling ist da!  

Piep, piep, piep! Wir ham’ uns alle lieb!  
Jeder bestell’ soviel er kann -  

dies kommt per E-Mail bei uns an! 

Leider  dürfen wir Euch weiterhin nicht bei uns begrüßen.  
Gerne möchten wir euch jedoch die Möglichkeit geben zuhause zu 

genießen.  

Wir danken für Eure Bestellungen und Eure Unterstützung! 

Bitte sendet uns Eure Bestellung bis  Sonntag, 11.04.2021  um 16:00 
zu und kommt sie dann am Freitag, 16.04.2021  zwischen 15:00 - 18:00 

bei uns abholen. 

DIE ABHOLZEIT: 
Freitag (16.04.) zwischen 15:00-18:00 

Zahlung bar oder per EC-Karte möglich.  

Bitte beachtet (!) die Gerichte in den Boxen sind kalt und verpackt. 
Sie sind so Mindestens 2-3 Tage im Kühlschrank zu lagern. 
Der Inhalt der Boxen muss also nicht direkt am Abholtag 

verzehrt werden! 

Bestellungen, Rückfragen und Wünsche an: 
info@gasthaus-scheiderhoehe.de 
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Gasthaus Scheiderhöhe 

„at home“  

Frühlingsmenü für 2 Personen                                87€ 

‚Springtime - salat‘ 
Grüner Spargel, Erbsen, Radieschen, Feta, Minzvinaigrette 

Bärlauchschaumsüppchen 
mit Nordseekrabben 

Regionaler weißer Spargel 
neue Kartoffeln, Kräutervelouteé, zweierlei Schinken vom 

Freilandschwein 

Rhabarber-Holunderblüten-Wackelpudding 
mit Vanillesauce und Pistazien  

Weinbegleitung auf Anfrage 

Delikatessen für zwischendurch                                                                          

- Auswahl Viererlei Rohmilchkäse vom Backensholzer Hof______________12€ 
(Deichkäse, Hofkäse, Cremeer, Friesisch Blue, Husumer) 

- Die „We love Vino“ - Wundertüte                                                                                
3 Weine (je 0,75l) aus unserem Weinkeller________________________________39€ 

Sprecht uns für Allergien oder eine vegetarische Option gerne an. So 
können wir mit Euch absprechen was möglich ist. 

es sind keine Menüanpassungen für 1 oder 3 Personen möglich. 
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Gasthaus Scheiderhöhe 

„at home“  
Süßes unserer Konditormeisterin  

Leckerer Kuchen geht einfach immer! 

Gönn ihn dir, deiner Familie, Nachbarn oder guten Freunden … 

Zur Vorbestellung bieten wir Euch an: 

ganzer Kuchen / halber Kuchen 
= 

ca 10 Stk. / ca. 5 Stk. 

Carrot Cake 28€ / 15€ 

Rhabarber-Baiser-Torte  28€ / 15€ 

Cheesecake Brownie 26€ / 14€ 

Auf Wunsch backen wir auch gerne andere Kuchen oder Torten. Sprich 
uns gerne an und wir versuchen diesen Wunsch zu erfüllen.  

Bitte sendet uns auch hier Euren Wunsch bis Sonntag zu und 
kommt den Kuchen dann am Freitag bei uns abholen. 
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